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Recubrimiento protector alimentario para el tratamiento
externo de los quesos durante la maduracion.

Caracteristicas especificas:
+ Disminuye las mermas.

-+ Concentracion reducida de conservantes (E-235y E-203)
minimizando problemas de migracion..

- Posibilita de aplicacion por inmersion o pulverizacion (sis-
tema aerogréafico).

« Da un aspecto de corteza natural.

1. Origen natural: su composicién es a base de ésteres de acido
acético de monoglicéridos (E-472a), un aditivo alimentario de
origen vegetal.

2. Mejor presentacion del queso: el color en superficie es mas ho-
mogéneo.

3. Mayor proteccion antifingica.

4. Utilizacion de extractos naturales con actividad antimicrobiana que
permite reducir el contenido de conservantes E-235y E-202, ademas
de minimizar sus posibles fendmenas de migracion.

5. Se limpia facilimente con agua caliente y un detergente alcalino.

6. Tratamiento sencillo en las depuradoras de aguas residuales.

Biodegradable 92-94 %.
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